Die alumnius-Torte

gebacken von Sarah Goller

Die alumnius-Torte sieht mit ihrem dunklen Schokoladen-Boden und weil3-
blauen Creme-Tupfen zum Anbeil3en aus. Abgestimmt in den alumniwus-Farben
Weil3 und Blau wurde diese mehrstockige Cremetorte kreiert und mit dem
alumnius-Logo aus Puderzucker verziert. Zubereitet hat sie Alumna Sarah
Goller, die ihre gebackenen Leckereien normalerweise auf einem Backblog
veroffentlicht. Alle ihre Rezepte sind auf ,Sarahs Backblog” zu finden:
https://sarahsbackblog.de/

Exklusiv fir uns hat Sarah die
alumnius-Torte fur alle \
Absolventinnen und Absolventen der A
Universitat Stuttgart gebacken, um by
diesen zum Abschluss zu gratulieren.
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